
THE TRUFFLE INNOVATION IS HERE



Welcome to the 
Truffle Monster

 world! 

We are thrilled to introduce a 
revolutionary product that 
will change the way you 

perceive the taste of truffles. 
Truffle Monster it's a ground 

breaking product that 
combines tradition and 

innovation to deliver a one-
of-a-kind experience..



What’s Truffle Monster?

Truffle Monster is an exclusive product 
that takes truffles to the next level. 
We have created a flavor concentrate that 
reinvents the use of truffles in cooking, 
making it more competitive and versatile 
than ever before.

• Intense and authentic flavor
• Ease of use
• Cutting-edge technology

Why Choose Truffle Monster?

Innovation: a product that renews the truffle 
experience, adapting to modern needs. 
Premium quality: we use only selected ingredients 
and fresh summer truffles to ensure an 
unmistakable taste.
Ease of use: all products are ready-to-use, ideal for 
every type of cooking, from the simplest to the most 
gourmet.
Sustainability: Truffle Monster is created using 
environmentally friendly methods without 
sacrificing quality.



TRUFFLE
MONSTER 
PRODUCTS
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DIP 
SAUCES 



Ingredienti /Ingredients: Acqua, amido modificato di mais, olio di semi di 
girasole, aceto di vino bianco, tuorlo d’uovo pastorizzato (uova) 3%, sale, 
tartufo estivo (Tuber aestivum Vitt.) 1%, aroma. 
Water, modified maize starch, sunflower oil, white wine vinegar, pasteurised 
egg yolk (eggs) 3%, salt, summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) 1%, flavour. 
Origine ingredienti/Ingredients origin: Tartufo estivo / Summer truffle: Italia, 
UE, extra UE /Italy, EU, extra EU 
Sistema di conservazione utilizzato/Conservation system: Pastorizzazione/ 
Pasteurisation
Destinazione d’uso /Use destination: Alimentare, nessuna limitazione di uso 
fatto salvo gli allergeni presenti in etichetta / Food, there is no limitation in use 
of the product except for the allergens stated on label 
Shelf life: 24 mesi dalla data di confezionamento/ 24 months from the date of 
packing 
Modalità di conservazione/Storage way: Chiuso a temperature ambiente/ 
Sealed at room temperature 
Aperto, in frigorifero. Consumare entro 5 giorni/ Open, refrigerated. Consume
within 5 days 

DENOMINAZIONE: CONDIMENTO A BASE DI MAIONESE E TARTUFO ESTIVO 
NAME: TRUFFLE MAYO 



DENOMINAZIONE: CONDIMENTO A BASE DI PEPERONI PICCANTI E TARTUFO ESTIVO 
NAME: HOT CHILLI PEPPER AND TRUFFLE DIP 

Ingredienti /Ingredients: Acqua, peperoni, peperoncini 10%, olio di semi di girasole, 
amido modificato di mais, aceto di vino bianco, concentrato di pomodoro, sale, 
zucchero, aroma, tartufo estivo (Tuber aestivum Vitt.) 0,6%, correttore di acidità: 
acido citrico (E330), proteine del latte. 
Water, peppers, chillies 10%, sunflower oil, modified maize starch, white wine 
vinegar, tomato concentrate, salt, sugar, flavouring, summer truffle (Tuber aestivum 
Vitt.) 0.6%, acidity regulator: citric acid (E330), milk protein. 
Origine ingredienti/Ingredients origin: Tartufo estivo / Summer truffle: Italia, UE, 
extra UE /Italy, EU, extra EU 
Sistema di conservazione utilizzato/Conservation system: Pastorizzazione/ 
Pasteurisation
Destinazione d’uso /Use destination: Alimentare, nessuna limitazione di uso fatto 
salvo gli allergeni presenti in etichetta / Food, there is no limitation in use of the 
product except for the allergens stated on label 
Shelf life: 24 mesi dalla data di confezionamento/ 24 months from the date of 
packing 



DENOMINAZIONE: CONDIMENTO A BASE DI SENAPE E TARTUFO ESTIVO 
NAME: TRUFFLE MONSTARD 

Ingredienti /Ingredients: Acqua, senape 10%, amido modificato di mais, olio di semi di 
girasole, aceto di vino bianco, tuorlo d’uovo pastorizzato (uova), sale, tartufo estivo 
(Tuber aestivum Vitt.) 0,8%, aroma, curcuma. 
Water, mustard 10%, modified maize starch, sunflower oil, white wine vinegar, 
pasteurised egg yolk (eggs), salt, summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) 0.8%, flavour, 
turmeric. 
Origine ingredienti/Ingredients origin: Tartufo estivo / Summer truffle: Italia, UE, extra 
UE /Italy, EU, extra EU 
Sistema di conservazione utilizzato/Conservation system: Pastorizzazione/ 
Pasteurisation
Destinazione d’uso /Use destination: Alimentare, nessuna limitazione di uso fatto salvo 
gli allergeni presenti in etichetta / Food, there is no limitation in use of the product 
except for the allergens stated on label 
Shelf life: 24 mesi dalla data di confezionamento/ 24 months from the date of packing 
Modalità di conservazione/Storage way: Chiuso a temperature ambiente/ Sealed at
room temperature 
Aperto, in frigorifero. Consumare entro 5 giorni/ Open, refrigerated. Consume within 5 
days 



MUSHROOMS & TRUFFLE 
SAUCE



Ingredienti /Ingredients: Funghi champignons (Agaricus bisporus) 73%, 
olio di semi di girasole, tartufo estivo (Tuber aestivum Vitt.) 3%, olive nere, 
sale, aromi. / Champignons (Agaricus bisporus) 73%, sunflower oil, summer 
truffle (Tuber aestivum Vitt) 3%, black olives, salt, flavoring. 
Origine ingredienti/Ingredients origin: Funghi champignon/ Champignon 
mushrooms: Italia/ Italy
Olio di semi di girasole/ sunflower oil: UE 
Tartufo/Truffle: Italia, UE, ex-UE/Italy, EU, ex-EU 
Sistema di conservazione utilizzato/Conservation system: Sterilizzazione / 
Sterilization
Destinazione d’uso /Use destination: Alimentare, nessuna 
limitazione di uso fatto salvo gli allergeni presenti in etichetta / Food, there 
is no limitation in use of the product except for the allergens stated on 
label 
Shelf life: 36 mesi dalla data di confezionamento/ 36 months from the date 
of packing 
Modalità di conservazione/Storage way: Chiuso a temperature ambiente/ 
Sealed at room temperature 
Aperto, in frigorifero a temperatura di 0°-4°C/After opening, refrigerated at
temperature of 0°-4°C 

DENOMINAZIONE: TARTUFETTA AL TARTUFO ESTIVO 
NAME: SUMMER TRUFFLE TARTUFETTA 



SALAD 
DRESSINGS 



DENOMINAZIONE: CONDIMENTO A BASE DI BASILICO E TARTUFO 
NAME: BASIL AND TRUFFLE SALAD DRESSING 

Ingredienti /Ingredients: Acqua, Semilavorato di basilico (Basilico 90%, olio di semi di 
girasole, sale) 20%, Yogurt (latte) 14,5%, olio di semi di girasole, amido modificato di mais, 
zucchero, aceto di vino bianco, tartufo estivo (Tuber aestivum Vitt.) 1,5%, sale, correttore di 
acidità: acido citrico (E330), aroma, proteine del latte. 
Water, Semifinished basil (Basil 90%, sunflower oil, salt) 20%, Yoghurt (milk) 14.5%, 
sunflower oil, modified maize starch, sugar, white wine vinegar, summer truffle (Tuber 
aestivum Vitt.) 1.5%, salt, acidity regulator: citric acid (E330), flavouring, milk protein. 
Origine ingredienti/Ingredients origin: Tartufo estivo / Summer truffle: Italia, UE, extra UE 
/Italy, EU, extra EU 
Sistema di conservazione utilizzato/Conservation system: Pastorizzazione/ Pasteurisation

Destinazione d’uso /Use destination: Alimentare, nessuna limitazione di uso fatto 
salvo gli allergeni presenti in etichetta / Food, there is no limitation in use of the product 
except for the allergens stated on label 
Shelf life: 24 mesi dalla data di confezionamento/ 24 months from the date of packing 
Modalità di conservazione/Storage way: Chiuso a temperature ambiente/ Sealed at room 
temperature 
Aperto, in frigorifero. Consumare entro 5 giorni/ Open, refrigerated. Consume within 5 days 



Ingredienti /Ingredients: Acqua, Yogurt (latte) 30%, olio di semi di girasole, amido modificato 
di mais, zucchero, aceto di vino bianco, sale, correttore di acidità: acido citrico (E330), tartufo 
estivo (Tuber aestivum Vitt.) 1,1%, aroma, proteine del latte. Water, Yoghurt (milk) 30%, 
sunflower oil, modified maize starch, sugar, white wine vinegar, salt, acidity regulator: citric 
acid (E330), summer truffle (Tuber aestivum Vitt.) 1.1%, flavouring, milk protein. 
Origine ingredienti/Ingredients origin: Tartufo estivo / Summer truffle: Italia, UE, extra 
UE /Italy, EU, extra EU 
Sistema di conservazione utilizzato/Conservation system: Pastorizzazione/ 
Pasteurisation
Destinazione d’uso /Use destination: Alimentare, nessuna limitazione di uso fatto 
salvo gli allergeni presenti in etichetta / Food, there is no limitation in use of the product 
except for the allergens stated on label 
Shelf life: 24 mesi dalla data di confezionamento/ 24 months from the date of packing 
Modalità di conservazione/Storage way: Chiuso a temperature ambiente/ Sealed at room 
temperature 
Aperto, in frigorifero. Consumare entro 5 giorni/ Open, refrigerated. Consume within 5 days 

DENOMINAZIONE: CONDIMENTO A BASE DI YOGURT E 
TARTUFO 
NAME: YOGHURT AND TRUFFLE SALAD DRESSING 



Ingredienti /Ingredients: Acqua, passata di pomodoro 28%, olio di semi di girasole, amido 
modificato di mais, zucchero, aceto di vino bianco, paprica dolce, sale, correttore di acidità: 
acido citrico (E330), peperoncino 1%, tartufo estivo (Tuber aestivum Vitt.) 1%, aroma, 
proteine del latte. 
Water, tomato puree 28%, sunflower oil, modified maize starch, sugar, white wine vinegar, 
sweet paprika, salt, acidity regulator: citric acid (E330), chilli pepper 1%, summer truffle 
(Tuber aestivum Vitt.) 1%, flavouring, milk protein. 
Origine ingredienti/Ingredients origin: Tartufo estivo / Summer truffle: Italia, UE, extra UE 
/Italy, EU, extra EU 
Sistema di conservazione utilizzato/Conservation system: Pastorizzazione/ 
Pasteurisation
Destinazione d’uso /Use destination: Alimentare, nessuna limitazione di uso fatto salvo gli 
allergeni presenti in etichetta / Food, there is no limitation in use of the product except for 
the allergens stated on label 
Shelf life: 24 mesi dalla data di confezionamento/ 24 months from the date of packing 
Modalità di conservazione/Storage way: Chiuso a temperature ambiente/ Sealed at room 
temperature 
Aperto, in frigorifero. Consumare entro 5 giorni/ Open, refrigerated. Consume within 5 days 

DENOMINAZIONE: CONDIMENTO A BASE DI POMODORO PICCANTE E TARTUFO 
NAME: SPICY TOMATO AND TRUFFLE SALAD DRESSING 



Truffle Monster takes truffles to a new dimension, 
making every dish more flavorful, creative, 

and easy to prepare. 

Join the taste revolution!
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